
PROGRAMMA
Sandro Di Massimo
La Botanica a tavola: 
appunti e riøessioni 
sulle “erbe di campo”

Giuseppe Curina
LLe öbre alimentari

Graziella De Nizza
Storia, tradizione e 
innovazione nella 
cucina delle erbe 

Annalisa Malerba
CCrude e cotte in cucina: 
tecniche, nutraceutica, 
ricette estemporanee

Modera Romeo Salvi

ore 10,30
Passeggiata didattica

CENTRO RICERCHE FLORISTICHE MARCHE
VIA BARSANTI 18
EVENTO GRATUITO (PRENOTAZIONE  OBBLIGATORIA)

PER INFO E PRENOTAZIONI :
0721.52602 (DALLE 8,00 ALLE 13,00) O SMS AL 3283798957, INDICANDO NOME, COGNOME 
E NUMERO DI PERSONE CHE PARTECIPERANNO, VI CONTATTEREMO  PER LA CONFERMA

ALLA SCOPERTA DELLE ERBE SPONTANEE
COMMESTIBILI E MEDICINALI

PESARO DOMENICA 13 APRILE 2025 ORE 9.00

“DI COTTE E DI CRUDE”


